
46° 
Parallelo  
Biologico
Frantoio di Riva  

Olio extra vergine di oliva 100% italiano
100% Italienisches Natives Olivenöl Extra
100% Italian extra virgin olive oil

Le olive utilizzate per produrre questo olio provengono  
da oliveti coltivati con agricoltura biologica e anche l’estrazione, 
la conservazione e l’imbottigliamento dell’olio rispettano  
il protocollo bio. 
Die Oliven, die zur Herstellung dieses Öls verwendet werden, stammen 
aus biologischem Anbau, und auch die Gewinnung, Lagerung  
und Abfüllung des Öls erfolgt nach biologischen Richtlinien. 
The olives used to produce this oil come from organically farmed olive groves, 
and the extraction, storage and bottling of the oil also comply with organic 
protocols. 

CULTIVAR
BLEND

PROFUMO / GERUCH / SMELL 
Fruttato medio con note fresche, che richiamano l’erba  
appena tagliata.
Mittelfruchtig mit frischen Noten, die an frisch geschnittenes Gras erinnern.
Medium fruity with fresh notes reminiscent of freshly cut grass.

SAPORE  / GESCHMACK / TASTE 
Decisamente armonico ed equilibrato con piacevoli note 
d’amaro e piccante con lunga persistenza.
Entschieden harmonisch und ausgewogen mit angenehm bitteren 
und anhaltend scharfen Noten.
Decidedly harmonious and balanced with pleasant bitter  
and persistent spicy notes.

ABBINAMENTI / PAARUNG / PAIRING
Pesce, pasta e riso in bianco, verdure crude, uova,  
formaggi freschi.
Fisch, Nudeln und Reis, Rohgemüse, Eier, Frischkäse.
Fish, plain pasta and rice, raw vegetables, eggs, fresh cheese.

46° Parallelo Biologico / Frantoio di Riva 


